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Metzgermeister Thomas Wesener und seine Ehefrau Uschi (2. v. li.) freuen sich mit ihrem gesamten Team aufs Jubiläum. Im Bild re.: Mitarbeiterin Elisabeth
Weber.

Jubiläum: 80 Jahre Metzgerei - Ein Jahr nach dem Umbau können Weseners positives Fazit ziehen

Aus der Region: „Klasse statt Masse”
Altenhundem. 80 Jahre im
Dienst des Kunden - wenn
das kein Grund zum Feiern
ist: Das dachten sich jeden-
falls Thomas und Uschi We-
sener, die die Metzgerei im
Wiesenkamp 17 in Alten-
hundem in der 2. Generati-
on führen, nachdem der Va-
ter des heutigen Besitzers,
Alfons Wesener, das Ge-
schäft 1963 vom Firmen-
gründer Peter Pöring über-
nommen hatte.

Die Weichen für die Zukunft
wurden vor einem Jahr noch
einmal auf „grün” gestellt:
Denn die Geschäftsräume -
etwa 50 qm - präsentieren
sich seither in neuem, moder-
nem Outfit.

Zum Jubiläum wollen sich
die Weseners mitsamt ihrem
Team bei den Kunden bedan-

ken : Eine Rubbel-Rabattakti-
on findet vom 12. bis 17. No-
vember statt, am Freitag, 16.
November, werden Rostbrat-
würste vom Grill im Brötchen
für 1 Euro pro Stück angebo-
ten, ein deftiger Erbsenein-
topf am Samstag, 17. Novem-
ber für 2 Euro. Die Aktionen
laufen parallel zu den Öff-
nungszeiten - vor und in den
Geschäftsräumen: Geöffnet
ist das Geschäft montags bis
freitags von 8.30 bis 12.30
Uhr sowie von 14.30 bis 18
Uhr und samstags von 8 bis
12.30 Uhr. Mittwochs schlie-
ßen Weseners um 12.30 Uhr.

Thomas Wesener: „Mit die-
sen Aktionen möchten wir
uns für die langjährige Treue
der Kunden herzlich bedan-
ken, denn nur durch das von
ihnen entgegengebrachte
Vertrauen hatten wir den Mut

zu einem solchen Bauprojekt.
Und wir haben es nicht be-
reut. So können wir unser ge-
samtes Fleisch- und Wurstan-
gebot, aber auch Sachen von
der Heißtheke und Fertigge-
richte aus eigener Schlach-
tung sowie Salate und Käse
endlich anschaulich präsen-
tieren - nach dem Umbau auf
vervierfachter Verkaufsflä-
che.”

Dank des neuen Hundem-
Lenne-Centers, so die Wesen-
ers, sei man etwas näher an
das Geschehen gerückt. Uschi
Wesener: „Es finden jetzt ne-
ben unserer Stammkund-
schaft auch viele Neukunden
den Weg zu uns. Somit bestä-
tigt sich unsere traditionelle
Firmenphilosophie: ,Alles un-
ter einem Dach, ,Aus der Regi-
on für die Region’ und ,Lieber
Klasse statt Masse’.”

H I N T E R G R U N D

Im Wiesenkamp seit 1927
�Der Beginn der heutigen

Metzgerei im Wiesen-
kamp 17 ist eng verbun-
den mit dem Namen Pö-
ring: Gründer des Betrie-
bes war 1927 Peter Pö-
ring.

�Alfons Wesener, seit
1959 als Meister im Be-
trieb Pöring beschäftigt,
übernahm das Geschäft
1963 gemeinsam mit sei-
ner Frau Thea.

�1990 übernahm der Sohn
von Alfons Wesener,
Thomas, die Metzgerei.
Er führt das Geschäft ge-
meinsam mit seiner Frau
Uschi. Alfons Wesener
verstarb 1996.

�Thomas Wesener: „Be-
sonders der Knochen-
schinken, die Hausma-
cher Leber- und Blut-
wurst, aber auch die
Dauerwurst zählen zu un-
seren Spezialitäten.

�Das Verkaufsteam be-
steht aus: Uschi Wese-
ner, Christa Behle, Susan-
ne Hanses, Marion Wese-
ner, Lisa Weber, Elisa-
beth Hanses und Sonja
Wrede.

�Zum Metzgereiteam ge-
hören: Thomas Wesener,
Jürgen Eckel, Olaf Schä-
fer, Hannes Fuhlen, Heinz
Münker, Helmut Bank-
stahl und Götz Wegener.

mit Milchviehhaltung und Bullenmast
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